
MENU
Champagne e tartufo bianco di Acqualagna

***
Uovo termale, ortaggi e germogli d'autunno, 

tartufo nero uncinato del Montefeltro
***

Tartare di fassona, robiola, tartufo bianco d'Alba
***

Plin d'anatra, patata delle Langhe, tartufo nero pregiato
***

Risotto al tartufo bianco d'Alba
***

Vitello, foie gras, mosto d'uva, tartufo nero pregiato
***

Parfait alla pera e nocciola, tartufo bianco di Acqualagna, spuma al latte

ABBINAMENTO VINI
Gaston Chiquet - Tradition Brut 1er Cru s.a.

Dauvissat - Chablis 1er Cru Vaillons 1990
Trediberri - Barolo Rocche dell'Annunziata 2019

Chateau Climens 1er Grand Cru Classé 2009

Il costo per questo menu è di € 650 per persona, bevande incluse.
Per informazioni e prenotazioni vi preghiamo di contattare:
+39 031 348 400 oppure restaurant.reservation@villadeste.it

Un cena esclusiva dedicata al tartufo, ingrediente straordinario ed eccellenza 
della cucina italiana, che in questo periodo raggiunge il massimo della sua espressione.
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