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In questa stagione di festa, Villa d’Este apre le porte al magico mondo
del Natale invitandovi a scoprire la sua esclusiva selezione di
pasticceria, pensata per rendere ogni momento ancora pit speciale. Le
creazioni dei nostri chef pasticceri sono il risultato di passione,
tradizione e maestria, che si uniscono a ingredienti di alta qualitd con
un tocco di eleganza che solo il fascino del lago di Como sa ispirare.
Tra le proposte natalizie, immancabile ¢ il re di queste feste: il
Panettone Classico arricchito con uvetta e canditi, dal profilo soffice e
profumato; il Panettone Cioccolato e Pere, un incontro goloso di
sapori freschi e delicati, per una versione piti audace e raffinata del
tradizionale dolce natalizio; e il Pandoro, dalla sua iconica forma a
stella e ricoperto da un leggero strato di zucchero a velo. E per rendere
Pattesa del Natale ancora piti magica, non pud mancare ’elegante
Calendario dell’Avvento, dove ogni giorno ¢ una nuova occasione per

scoprire una piccola dolce sorpresa.



Con i suoi 24 scrigni, il Calendario dell’Avvento di Villa d’Este svela
ogni giorno un delizioso cioccolatino, rendendo il mese di Dicembre
un momento di attesa e di gioia. Perfetto per grandi e piccini, ¢ un

simbolo di magja e speranza.

€ 125.00

Disponibile anche per la spedizione




Il grande lievitato, prodotto artigianalmente dai nostri maestri
pasticceri, si propone al palato con un gusto delicato e fresco dato dai
pregiati ingredienti come I'uvetta a sei corone, il cedro e 'arancia
candita, la vaniglia Bourbon del Madagascar, il miele e le uova,
sapientemente amalgamati in un impasto a lievitazione lenta con

I’utilizzo esclusivo del lievito madre.

1000 g | € 50.00

Disponibile anche per la spedizione




Il classico del Natale viene qui impreziosito da scaglie di cioccolato
fondente che donano all'impasto un colore bruno e un gusto piu
intenso. Al suo interno, le delicate pere candite arricchiscono gli

aromi rendendo ogni assaggio indimenticabile.

1000 g | € 53.00

Disponibile anche per la spedizione
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PANDORO

Sotto il candido strato di zucchero a velo, il Pandoro rivela il suo
inconfondibile colore dorato, dato dall’utilizzo di burro e uova
freschissime. Il suo aroma ¢ impreziosito dalla pregiata vaniglia
Bourbon del Madagascar, mentre limpasto, lavorato con una
lievitazione lenta, conferisce al dolce la sua inconfondibile morbidezza

e leggerezza.

1000 g | € 50.00

Disponibile anche per la spedizione




Il dolce che racchiude la vera essenza delle feste, con la sua delicata
combinazione di miele, zucchero e frutta secca. Croccante e
avvolgente, ¢ perfetto per rendere ancora piu speciali i momenti di

festa.

250 g | € 24.00




Un piccolo scrigno di dolcezza, perfetto per un momento di puro
piacere. Ogni singola monoporzione ¢ confezionata con cura per
offrire un’esperienza gustativa intensa e raffinata, ideale per una pausa

golosa 0 come elegante regalo per i vostri cari.

€ 22.00




Questa confezione da tre monoporzioni, dai toni blu con interni
dorati, ¢ pensata per regalare un momento di puro piacere. Ogni
moporzione ¢ un piccolo capolavoro di dolcezza, perfetta da

condividere con gli affetti pit: cari.

€ 50.00




PRALINE

Questa confezione di praline racchiude Ieleganza del cioccolato
artigianale, finemente lavorato dai nostri maestri pasticceri con ripieni
ricercati e avvolgenti. Ogni cioccolatino ¢ un piacere da assaporare,

. « 1. B . .
perfetto per celebrare momenti speciali o regalare un’emozione di

gUStO.

8 cioccolatini | € 22.00

12 cioccolatini | € 26.00




Tutti gli articoli sopra menzionati sono prodotti dalla pasticceria di

Villa d’Este.

Per maggiori informazioni su acquisti e costi di spedizione, vi
preghiamo di contattare:

laboutique@villadeste.it

tel. +39 031 348 851

www.villadestelaboutique.com

Inoltre, questi prodotti sono in vendita presso la Cioccolateria di Villa
d’Este, aperta ogni giorno dal 6 Novembre 2024 al 7 Gennaio 2025,
dalle ore 10:00 alle ore 20:00.
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