
GRILL
MENU GRUPPI - GROUPS MENU

Menu disponibile per gruppi da 13 a 20 persone
Per garantire un servizio ottimale, si richiede con anticipo la scelta delle stesse portate per tutto il gruppo

Preghiamo i Gentili Ospiti di segnalarci eventuali allergie, intolleranze o esigienze dietetiche specifiche 
The group menu is available from 13 to 20 people

To ensure a smooth service, we kindly require the same pre-order for the whole group
Please inform us of any allergies, intollerances or special dietary requirements

Farinata di ceci, insalatina di cereali, miso  € 28
Chickpea farinata, grains salad, miso

Tartare di Angus, Comté 30 mesi, tempura di zucchine in fiore € 45 
Angus beef tartare, Comté cheese aged 30 month, courgette flowers tempura

Granchio, guacamole, coriandolo, lime  € 58
Crab, guacamole, coriander, lime

Selezione di pesce e crostacei (per 2 persone)  € 148
Raw fishes and crustaceans selection (for 2 people)

SELEZIONE DI OSTRICHE - OYSTERS SELECTION 
6 pezzi - pieces € 55

CAVIALE - CAVIAR
100 grammi - grams € 1200

servito con blinis, crème fraîche, tuorlo, albume, erba cipollina, scalogno

served with blinis, crème fraîche, yolk, egg white, chives, shallot

Fiorentina Valdostana (1,2kg) - Italia  € 165
Valdostan T-bone steak (1,2kg) - Italy

Chateaubriand Black Angus (500gr) - Spagna  € 185
Black Angus beef chateaubriand (500gr) - Spain

Rib Eye Simmental Dry Aged 60 gg (300gr) - Germania  € 68
Simmental beef 60 days dry aged Rib Eye (300gr) - Germania

Branzino, salsa tonnata, pesto mediterraneo, lattuga - Mediterraneo  € 60
Seabass, tuna sauce, Mediterranean pesto, lettuce - Mediterranean Sea

Salmone scozzese al barbecue, zucchine alla scapece, burrata - Scozia  € 48
Barbecued Scottish salmon, scapece courgettes, burrata cheese - Scotland

ANTIPASTI - STARTERS

DALLA GRIGLIA - FROM THE GRILL

DESSERT

CONTORNI - SIDE DISHES

Lasagnetta all’astice, melanzane, basilico selvatico  € 52 
Lobster lasagna, eggplants, wild basil

Tortelli di costine alla brace, spinacino, pecorino romano  € 32
Grilled ribs tortelli, baby spinach, pecorino romano cheese

Risotto alla pizzaiola, pomodoro, olive, capperi, burrata  € 30
Pizzaiola style risotto, tomato, olives, capers, burrata cheese

PORTATE PRINCIPALI - MAIN COURSES

Verdure alla griglia, salmoriglio  € 15
Grilled vegetables, herbs sauce

Patate gratinate  € 15
Gratin potatoes

Melanzane arrosto, pomodoro, mozzarella  € 15
Roasted eggplants, tomato, mozzarella cheese

Patate dolci fritte al tartufo   € 25
Truffled sweet potato fries

Funghi porcini alla griglia  € 30
Grilled porcini mushrooms

Cioccolato fondente & frutti rossi  € 23
Dark chocolate & red berries

Yogurt, cioccolato bianco, frutti rossi € 23
Yogurt, white chocolate, red berries

Cheesecake al mango  € 23
Mango cheesecake

Bignè, caramello, nocciola, caffè  € 23
Bignè, caramel, hazelnut, coffee

VEGETARIANO         
Vegetarian       

VEGANO         
Vegan     

SENZA GLUTINE         
Gluten Free     

SENZA LATTOSIO         
Lactose Free     

PRODOTTI ITTICI
Seafood

FRUTTA A GUSCIO         
Nuts

Per garantire la qualità e la sicurezza alimentare, alcuni prodotti somministrati sono surgelati all’origine dal produttore oppure sono sottoposti ad abbattimento di temperatura. 
I prodotti della pesca somministrati crudi o praticamente crudi sono sottoposti ad abbattimento rapido di temperatura per garantirne la sicurezza. 

Il personale di sala è a disposizione per fornire qualsiasi informazione in merito alla natura e origine degli alimenti serviti.
To guarantee food quality and safety, some products served were frozen at the origin by the producer or subjected blast chilling. 

Fishery products served raw or practically raw were subjected to blast chilling to ensure safety.  

Per qualsiasi informazione su sostanze e allergeni è possibile consultare l’apposita documentazione che verrà fornita, su richiesta, dal personale in servizio
For any information on substances and allergens, you can consult the specific documentation that will be provided, upon request, by our staff


